
 
 

SEARCH US ON: 
https://www.facebook.com/geracoesdexisto 

  

 

  

Área / Area:   
 
- 5 hectares;  
 
Variedades / Varieties: 
  
- 90% Rabigato  
- 10% Arinto 
 
Situada no Douro Superior, a uma altitude média de 300 metros, onde as condições endafoclimáticas são muito 

específicas, salientando-se as amplitudes térmicas muito acentuadas entre o Verão e o Inverno e a escassez de Humidade, 
a área vitivinícola é caracterizada pela transversalidade da sua idade, destacando-se as vinhas com mais de trinta anos.  

 
Situated in the sub-region of Douro Superior, in an average altitude of 300 metres where the climate conditions are 

unique, from which we emphasise the very high thermical range between summer and winter, and the low humidity, the 
vineyards are characterized by the transversality of their ages, from two years old until more than thirty years old.        

 
Vindima / Harvest: 
 
O inverno de 2019 foi classificado como extremamente quente e seco, apesar das chuvas intensas e vento forte das 

tempestades de Dezembro. Na primavera de 2020 a precipitação foi normal para a época, mas irregular, e as temperaturas 
estiveram acima da média com um mês de Fevereiro particularmente soalheiro, cerca de 2°C acima da média dos últimos 
30 anos. Em várias regiões, a alternância constante entre dias quentes e secos e dias de chuva causou focos de doenças 
e pragas na vinha. O verão foi muito quente e seco, adiantando o ciclo vegetativo cerca de 3 semanas. Julho foi o mês 
mais quente de que há registo, com 3 ondas de calor. O mês de Agosto foi mais normal mas acabou frio. Já com vindimas 
a decorrer e alguma chuva (cerca de 12,6mm), as maturações aceleraram. Em Setembro, as temperaturas acima do 
normal, sobretudo na 1ª quinzena, encerraram o período jan. – set. mais quente dos últimos 90 anos. No geral, as uvas 
foram colhidas em boas condições fitossanitárias numa vindima precoce que decorreu sob tempo seco, mas que originou 
vinhos de excelente qualidade.  Iniciamos a vindima a 01-09-2020 com a casta Rabigato. 

The winter of 2019 was classified as extremely warm and dry, despite heavy rainfall and strong wind 
from the December storms. In 2020 spring precipitation was normal, but irregular, and temperatures were 
above average with a particularly sunny February, about 2°C above the last 30-year average. In several 
regions, the constant alternation between hot, dry days and rainy days caused outbreaks of diseases and 
pests in the vineyard. The summer was very hot and dry, bringing the vegetative cycle forward by about 3 
weeks. July was the hottest month on record, with 3 heat waves. August was more normal but ended up 
cold and, with harvests already underway, some rain (about 12.6mm) accelerated maturations. In 
September the temperatures were above normal, especially during the first half of the year, ending the 
warmest period from January to September in the last 90 years. Overall, the grapes were harvested in 
good phytosanitary conditions in an early vintage that took place under dry weather, but produced wines 
of excellent quality. We started harvesting on 01-09-2020 with the Rabigato grape variety. 

 
Vinificação / Vinification: 
 
As uvas que deram origem a este vinho foram provenientes da seleção de algumas parcelas situadas a cerca de 450 

m de altitude. A vindima foi feita à mão para caixas de 25 kg na altura ideal de maturação, priviligiando-se os aromas, 
a concentração de açucares e a acidez. Seguidamente, foi feita uma criteriosa escolha onde foram eliminados paus, 
folhas, uvas secas e podres. As uvas escolhidas foram posteriormente desengaçadas, esmagadas e colocadas na prensa 
pneumática onde foi extraído o mosto a pressões reduzidas. A fermentação alcoólica ocorreu em cubas de inox durante 
cerca de 15 a 20 dias, com temperatura controlada, para que os constituintes fenólicos e aromáticos que desejámos 
fossem devidamente extraídos.  

 
The grapes that origin this wine came from the carefully selection of some vineyards situated about 450m high. The 

Harvest was handmade to 25kg cases, on the ideal maturation level, giving advantages to aromas, sugar concentration 
and acidity. Next we’ve made a very carefully selection, on which we’ve eliminated sticks, leafs, and bad grapes. The 
chosen grapes were than destemmed, crushed and finally placed on a pneumatic press, from which we’ve extracted this 
wine from very low pressures. The alcoholic fermentation occurred in stainless steel vats, from 15 to 20 days, with 
controlled temperatures, so the desired phenolic and aromatic components could be dully extracted.     

  
Parâmetros Analíticos / Analytic Parameters: 
 
Álcool: 13,3 % vol.  

Acidez Volátil: 0,3 g/dm3 (ác. acético) 

pH: 3,43 

Açucares Totais: 0,68 g/dm3  

Acidez total: 4,7 g/dm3(ác. tartárico) 
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